LAICA termékek Magyarorszagi hivatalos forgalmazdja : Silko&Co. Kft ~ www.laica.hu  szerviz@silko.hu

HASZNALATI és karbantartasi Gtmutaté
LAICA PM2000 VARIA tésztagéphez.

Kedves Vasarlo!

Koszonjik, hogy a LAICA tésztagépet vdlasztotta. A késziilék a LAICA termékekre jellemzd preciz eljarasok és
mindségi kritériumok szerint lett gyartva, hogy Onnek maximalis elégedettséget biztositson.

Haszndlat el6tt kérjik, figyelmesen olvassa el a haszndlati utasitdsban leirt elGirasokat és figyelmeztetéseket,
és az Utmutatot tartsa biztonsagos helyen. A haszndlati utasitas a termékcsomag része, ezért kérjik, 6rizze
meg a termék teljes élettartamdig. Ha a késziiléket elajandékozza, a termék iratait is adja atl. A termék
rendeltetésszer(i haszndlata érdekében olvassa el figyelmesen az utasitasokat és figyelmeztetéseket, mert
fontos biztonsagi, felhasznalasi és karbantartasi informacidkat tartalmaznak.

Ha a hasznalati utasitast elveszitette, vagy tovabbi kérdése lenne, pontositdsra van sziiksége, vegye fel a
kapcsolatot a forgalmazdéval a fenti elérhetdségek egyikén.

BIZTONSAGI FIGYELMEZTETES

e Hasznalat el6tt ellendrizze a terméket, hogy meggybz6dhessen annak sértetlenségérdl vagy arrél, hogy nincs
[athato sériilése. Ha kétségei vannak, ne hasznalja a terméket és Iépjen kapcsolatba az eladdval.

e Ezt a terméket csak az utasitdsban leirtak szerint, annak tervezett céljara szabad hasznalni. Mas célra valé
haszndlata tilos és veszélyes. A gyarté nem vallal felel6sséget semmilyen sériilésre, ami a helytelen
hasznalatbdl vagy a hibds 6sszeszerelésbél ered.

e A terméket 8 éven aluli gyermekek, vagy id6sebb, de csokkent szellemi, érzékszervi, fizikai képességd, vagy
szakképzetlen egyének csak megfeleld sziil6i vagy felndtt feligyelet mellett hasznalhatjdk. Gyermekek a
késziilékkel nem jatszhatnak.

* Ha barmilyen rendellenességet, vagy meghibasodast tapasztal, javitasért forduljon a kereskeddjéhez.

o Kezelje a terméket kell6 figyelmességgel, évja a kiils6 behatdsoktdl, nedvességtél SOHA ne tegye a
készliléket vizbe vagy mas folyadékba.

o A késziilék nem alkalmas professzionalis hasznalatra, csakis hazi hasznélatra.
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MEGJIEGYZESEK

(1) A jelen hasznalati Gtmutatd a Silko& Co Kft. tulajdona, tartalma engedély nélkil sem részben, sem egészében nem masolhaté.
(2) A jelen haszndlati utmutatd elkészitése nagy gondossdggal tortént. Ha On ezzel egyitt is kérdéses pontokra, hibakra,
kihagyasokra bukkan, kérjik, keressen meg benntinket
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TERMEK ALKATRESZEK LEIRAS (1-es kép)

Géptest

Felfogaté elem

Felfogatd elem és gép csatlakozasi pontja
Felfogatd elem fixald csavard

Tészta szélesség allitd tarcsa

Tésztalap nyujté henger

“Fettuccine" formara vagd henger, 6 mm
“Tagliatelle" formara vdgé henger, 2 mm
. Tekerd kar

10. teker6 csatlakoztaté lyuk

e atésztanyujtéd

e b"fettuccine"

o ("tagliatelle"
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MUSZAKI ADATOK:

Minimum és maximum tésztanyujtoé hengernyilas: 0.3 - 3 mm
Maximum tésztalap szélesség 150 mm
5 tészta nyujtdé 7 - pozicidban allithaté
Rozsdamentes acél géptest
Aluminium hengerek
Koérnyezeti m(ikodési feltételek +10°C + 40°C
Q? élelmiszer készitésre alkalmas, bevizsgalt.

JAVASLATOK a tésztagéphez OPTIMALIS TESZTA elkészitéshez:

www.laica.hu

® Haszndljon szobah6mérsékletl tojast: ne hasznaljon h(itott tojast.

® Ha a tésztalap tul puha, a hengerek nem tudjak azt elvagni: ebben az esetben a tésztat liszt hozzdaadasaval

Ujra kell dolgozni, majd vezessiik at a hengeren ismét, ezt kbvetden a vagodfejen.

e Ha a tészta tul szaraz és nem hulzza be a nyljté vagy a vagd henger, kézzel dolgozzuk udjra kis viz

hozzdadasaval, majd engedjiik at ismét a hengeren.

A tészta vago fejek kizardlag az optimalisan kemény de nem tul szaraz tészta feldolgozasra vagasara alkalmas
amennyiben a vdgdfej nem vagja el a tésztat ( ez az eset nem garancialis, nem a vagofej hiba. ) kérjiik addig
probadlja elkésziteni az alap tésztat amig a vagdfejhez optimalissd nem valik | Az optimalis tészta kemény de

nem szaraz, és nem tapad a kézhez!

vided segéd itt talalhaté : www.laica.hu/tesztaprogram

MEGJIEGYZESEK

(1) A jelen hasznalati Gtmutatd a Silko& Co Kft. tulajdona, tartalma engedély nélkiil sem részben, sem egészében nem masolhato.
(2) A jelen haszndlati utmutatd elkészitése nagy gondossdggal tortént. Ha On ezzel egyitt is kérdéses pontokra, hibakra,

kihagyasokra bukkan, kérjik, keressen meg benntinket

szerviz@silko.hu
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HASZNALATI INSTRUKCIOK

ELSO HASZNALAT
Tisztitsa meg a gépet szaraz ronggyal és tavolitson el minden olajfoltot. A gorgék megtisztitdsahoz engedjliink
keresztil kis mennyiségl tésztat, amit aztan ki kell dobni.

HASZNALAT: a késziilékhez mellékelt képes hasznalati segéd Iépéseit kovetve:
Minden haszndlat el6tt tisztitsa meg a gépet a “KARBANTARTAS” pontban leirtak szerint

1) Rogzitse a gépet az asztalhoz a felfogatdval (2), huzza meg a csavart (4) amig stabilan nem rogzédik az
asztallaphoz (Isd.1. kép), majd helyezze a fogantyut (9) a tésztalap lyukba.

2) Nyissa ki teljesen a tésztalap hengert, 5-6s tarcsat kifelé hdzva allitsa a 7-es allasba.

3) Futtasson at kis mennyiségli tésztat a hengeren az dramutatd jarasdval megegyez6 irdnyba (4-es abra),
enyhén lisztezze be a tésztalap mindkét oldalat, hajtsa félbe (5. dbra) és engedje at a hengerek kozott
tobbszor, amig a tésztalap sima és homogén nem lesz (6-os dbra).

4) Vékony tésztalaphoz forgassa a kart a 6-os szam felé, majd engedje at a tésztat anélkil, hogy 6sszehajtan3,
majd forgassa a kart az 5-0s irdnyba és engedje at a tésztalapot, annak mindkét oldalat Iépésenként lisztezve,
majd forgassa a 4-es szam felé, és igy tovabb egészen addig, amig el nem érte a kivant vastagsagot.

5) A tésztalap elvagdsahoz tavolitsa el a fogantyut a tésztalap nyujté lyukbdl, majd helyezze be a formara vagé
lyukak valamelyikébe (10b fettuccine vagy 10c tagliatelle). Vezesse be a tésztalapot kivant forma hengerébe,
majd forgassa a fogantyut az d6ramutatd jarasdval megegyezd iranyba (7-es és 8-as abra). Gorgesse a
tésztalapot ki egy vizszintes feliiletre szaradni, vagy engedje rd az AMP002 (9-es kép) LAICA tészta allvanyra.

6) Végiil tisztitsa meg a késziiléket a “KARBANTARTAS” pontban irottak szerint.
KARBANTARTAS /TISZTITAS

e SOHA ne mossa a vagéfejet vizzel vagy mosogatdgépben.

e Minden hasznalat el6tt tisztitsa meg a gépet szdraz ruhaval vagy puha kefével (10-es dbra)

e Minden hasznalat utan tisztitsa meg a gorgbket rajtuk athaladé kis mennyiség(i tésztaval, amit aztan
dobjon ki.

e NE haszndljon éles vagy akar tompa eszkozt a felesleges vagy bedagadt tészta eltavolitasra.

e Ha a nyekergést vagy kattogast hall tekerés kozben (ez természetes a fém alkatrészek gydri kend
anyagdnak kiszdraddsdt jelzi, ez nem garancidlis meghibdsodds). Ebben az estben a gérgék mindkét
végére - ahol a vago élek tengelye a falhoz kapcsolddik — cseppentsen vazelin olajat (11-es dbra) és
tekerje akart ameddig nyekergés el nem mulik , ha sziikséges cseppentsen tovabbi kis mennyiségU
olajat a jelezett helyre.

MEGJEGYZESEK

(1) A jelen hasznalati atmutaté a Silko& Co Kft. tulajdona, tartalma engedély nélkil sem részben, sem egészében nem masolhato.
(2) A jelen hasznalati Utmutaté elkészitése nagy gondossaggal tértént. Ha On ezzel egyiitt is kérdéses pontokra, hibakra,
kihagyasokra bukkan, kérjik, keressen meg benntinket
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Tovabbi hasznos kiegészitbk a PM2000 tésztagéphez

Cserélhet6 vagofejek kilonb6z6 méret( tésztak elkésztéshez:

LAICA APMO006 Dupla vagéfej 3mm lapos
tészta , 45mm pappardelle készitéshez

LAICA APMO0O0O7 Ravioli 30*30mm
készitéséhez.
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LAICA Simpla metélt vago fejek :

APMO003 1mm. APMO005 12mm APMO004 4mm

MEGJEGYZESEK
(1) A jelen hasznalati utmutatd a Silko& Co Kft. tulajdona, tartalma engedély nélkil sem részben, sem egészében nem masolhato.

(2) A jelen haszndlati Gtmutatd elkészitése nagy gondossaggal tortént. Ha On ezzel egyiitt is kérdéses pontokra, hibakra,
kihagyasokra bukkan, kérjlik, keressen meg bennilinket


http://www.laica.hu/

LAICA termékek Magyarorszagi hivatalos forgalmazdja : Silko&Co. Kft ~ www.laica.hu  szerviz@silko.hu

LAICA APMO002 LAICA APMO001 Elektromos meghajtd
motor PM2000 tésztagéphez

Natur fa tésztaszarité allvany 35*45cm
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»3 tojasos” alap tészta recept: hozzévalok 50 dkg tésztahoz:300g buzaliszt. 3db ,,M” méret( tojas
1 mokkas kanal sé. Elkészitésiidé kb. 30 perc

Egy kever6talba tesszilik az atszitalt lisztet, hozzdadjuk a sét és a tojasokat.

Egy kanal segitségével Gsszekeverjlik az 0sszetev6ket, amikor mar a kever§ kanallal nem lehet tovabb
keverni, akkor elkezdjlik kézzel gydrni. Mindaddig folytatjuk, amig sima tésztat nem kapunk. Helyeziik a
massat folpack félidba, vagy vakuum taroléba allni kb 30 percre. A tokéltes tészta nem ragad a kézhez.
Belisztezziik a tésztat és a tésztagép tésztanyujté nyilasanak a legnagyobb fokozatan elkezdjik
"nyujtani”, majd szép lassan haladunk a legkisebb fokozatig, ameddig kivanatos vékony tésztat nem
kapunk.

Végil, az igény szerinti tésztavago betétet hasznalva, szép hosszu csikokra vagjuk a tésztat.

Az igy kapott tésztat érdemes a tésztaszaritora felfektetni és azon par oran at szaritani

Ezt kovetben szinte azonnal meg is f6zhetjik, és izlés szerint izesithetjik a tésztat.

Arra érdemes figyelni, hogy a friss tésztanak 1-2 perc f6zés is elég, hogy kész legyen:)

Hasznos otletek: vakuumozassal ,tartdsitott” szaraztészta akar * tovabb frissen tarthato!

A tésztavagdgép hasznalatdnal kdvesse a géphez mellékelt képes hasznalati segédletet.

MEGJEGYZESEK

(1) A jelen hasznalati utmutaté a Silko& Co Kft. tulajdona, tartalma engedély nélkil sem részben, sem egészében nem masolhato.
(2) A jelen hasznalati Utmutaté elkészitése nagy gondossaggal tértént. Ha On ezzel egyiitt is kérdéses pontokra, hibakra,
kihagyasokra bukkan, kérjik, keressen meg benntinket
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Tovabbi nélkiilozhetetlen 6tletek a haztartasba a LAICA-tdl :
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MEGJEGYZESEK

(1) A jelen hasznalati utmutatd a Silko& Co Kft. tulajdona, tartalma engedély nélkil sem részben, sem egészében nem masolhato.
(2) A jelen haszndlati Gtmutatd elkészitése nagy gondossaggal tortént. Ha On ezzel egyiitt is kérdéses pontokra, hibakra,
kihagyasokra bukkan, kérjlik, keressen meg bennilinket
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vizszlrdé kancso bi-flux szlirébetéttel
A kancs6 hasznalatanak elényei:
® - /
Kényelmes
...mert megszlinik a cipekedés.

Koltséghatékony
...nem kell a palackos vizekre
kélteni, igy megtakarithatunk.

Kornyezetbarat
...nem terheljink mianyag
palackkal a kérnyezetet.

Kiméli a kisgépeket
...a vizkbvesedési problemaktol.

Kavéhoz, teahoz
...Javitja a viz allagat, igy a forré
italok még finomabbak lesznek.
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MEGJEGYZESEK

(1) A jelen hasznalati utmutatd a Silko& Co Kft. tulajdona, tartalma engedély nélkil sem részben, sem egészében nem masolhato.
(2) A jelen haszndlati Gtmutatd elkészitése nagy gondossaggal tortént. Ha On ezzel egyiitt is kérdéses pontokra, hibakra,
kihagyasokra bukkan, kérjlik, keressen meg bennilinket
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GARANCIA: A termékre a vasarlas datumatol szamitott 24 honapra szavatossagot biztositunk.

Forgalmazé? neve és kdzponti iroda cime: Silko&Co. Kft. 1165 Budapest, Margit u. 114.
Forgalmazé posta cime: Silko&Co Kft 1631 Pf:3

Forgalmazé e-mail cime: szerviz@silko.hu

Termék megnevezése: PM0500 Basic tésztagép

Termék tipusa: PM0500

Gyarto neve és cime: Laica Spa 36021 Barbarano Vicentino —Vicenza Viale del Lavro 10 Olaszorszag

A termék a Magyarorszagi elsédleges forgalomba hozdjaként kindlt szavatossagi feltételek:

1. Forgalmazd a termékre a fogyasztoi szerz8dés alapjan vasarolt termékre 2 év termékszavatossagot vallal.

2. A szavatossdgi i jogokat a fogyasztasi cikk tulajdonosa érvényesitheti, feltéve, hogy fogyaszténak minésiil
(Fogyasztd: a gazdasagi, vagy szakmai tevékenység korén kivil esé célbdl szerz6dést kotd személy — Ptk. 685. §
d) pont).

3. Amennyiben a fogyaszté bemutatja az ellenérték megfizetését igazold bizonylatot, ugy a fogyasztdi szerz6dés
megkotését bizonyitottnak kell tekinteni a 49/2003. (VII. 30. ) GKM rendelet 2. § alapjan. Mindezek érdekében
kérjiik, hogy MINDENKEPPEN ORIZZEK MEG AZ ELLENERTEK MEGFIZETESET IGAZOLO BIZONYLATOT is, amelyet a
fogyasztdi szerz6dés létrejottének vagy a vasarlas id6pontjanak igazoldasahoz kérhet a szerel6.

4. Nem érvényesithet6 a szavatossagi igény, ha:
a. Ahiba rendeltetésellenes (pl. nem haztartasi célt) vagy a kezelési tdjékoztatoban foglaltaktdl eltérd
haszndlat, belizemelés, szakszerl(tlen szallitas vagy tarolds eredménye,
b. A késziléken kivilallo ok kévetkezménye.

FONTOS TUDNIVALOK:

5. Afogyasztok jogait, valamint a gyarté és kereskedelmi cégek kotelezettségeit a Polgari Toérvénykonyv, a
49/2003. (VII. 30.) GKM rendelet, valamint a 151/2003 (IX. 22. ) Korm. Rendelet tartalmazza.

6. A fogyasztd termékkel kapcsolatos kifogasait, a terméket kdzvetlenil szamara elad6-atadd keresked6hoz, vagy
a Forgalmazéhoz , vagy a kozvetlenil a jotdllasi jegyen feltiintetet szervizhez is intézheti, akinek egy
jegyz6konyvet kell errél felvennie a 49/2003 GKM rendelet szerint.
Amennyiben a fogyaszto a kereskedéh6z fordul, a forgalmazd fenntartia magdnak azt a jogot, hogy a
szakszerviz bevondsdval ellendriztetheti a hibds mikédés tényét / meglétét,ill. keletkezésének az okadt.

A szavatossagi kotelezettség kiterjed a tervezési, gyartasi és anyaghibakra. KIVETELT KEPEZNEK a kop6 alkatrészek
illetve a nem szakszer(i haszndlatbol, vagy tisztitasbol eredé karosodasok.
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Javitasi, ill. bevizsgalasi igényével kérjuk, forduljon
ide: LAICA szerviz atvételi pont.
Kérjuk felmertlt szerviz igényét eldzetesen kiildje el

e-mailben a gyorsabb tigyintézés érdekében .

e-mail cim: szerviz@silko.hu

Silko&Co.Kft
1165 Budapest, Margitutca 114
IKARUSZ IPARI PARK
29. iroda épiilet 1 em / 1. iroda

Késziilék dtvétel személyesen: minden héten
kizérdlag szerda 9-16 kdzott.

Csomagkiildés esetén haszndlja ugyan ezt a cimet.
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MEGJEGYZESEK

(1) A jelen hasznalati atmutaté a Silko& Co Kft. tulajdona, tartalma engedély nélkil sem részben, sem egészében nem masolhato.
(2) A jelen hasznalati Utmutaté elkészitése nagy gondossaggal tértént. Ha On ezzel egyiitt is kérdéses pontokra, hibakra,
kihagyasokra bukkan, kérjik, keressen meg benntinket
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